M Festive di Nalale

(Cenadella Vigili a, Pranzo di Natale)

Trilogia di salmone
al modo dello Chef
con salsette abbinate

*%k%
ConsomméN atalizio Ricco
aromatizzato alla canella

con lesueverdurine e capelli dangelo
*k%k

Filet Mignon di Manzo

alla griglia, salsa alle spugnole
servito con crocchettedi patate
e sinfonia di verdue stagional

*k*k

Tiramisu di Pamettone

conscorze di agrumi canditi

Iy fine Caiffe

con biscotti natalizi
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Per motivi organizzativila riservazioneé fortemente consigliat

Ristorante Pizzeria del Centro, via livurcio 4, 6622 Ronco sopra Ascona
+41 91 785 75 68, www.ristorantedelcentro.ch



Fostliches Weilpaclimenit

(Abendessen zum Heiligen Abend, Festlich®¢eihnachts-Mittag essen

LLachs-Trilogie
nach Art des Chefs

mit passenderSaucen
*k%k

Reiche WeihnachtsKraftbriihe

aromatisiert an Zimt

mit Engelshaarnudeln
*k%

Rinds-Filet Mignon
vom Girill, an Morchelrahmsauce

serviert mit Kartoffel kroketten
und Sinfonie von Saisongemtise

*k*k

Panettone-Tirami-su

mit kandierten Ztrusfruchtschalen

Am Ende Kaffee

hausgebackenen Wéinachtsplatzchen
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Die Reservierung wegen Organisationsgrindest stark empfohlen!

\L/} +4191 78575 68, Www.ristbfantedelcentro.é:h = \L/}



(31:22)

Medaglione di Foie(Gras
senvito sujparbrieche tostato
e confit di scalegnoadliRerto
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'f@sottim

- —_—
5 — —

allo cha:m‘agna-emhdﬂidgtice
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e (affinaie alle scarzeddagrumi \\

Filetto di maiale \lfbﬁw '

salspad if tundhippocoin
servito gratim di patate
e fantagigddiveeddure sigigioxiali

*k%
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~* Creme Brulee
: ‘]hl*hlalhl al Grand ‘Marnier
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- "Per motivi organizzativi la riservazione fortemente consigliat!
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Ristorante Pizzeria del Centro, via livurcio 4, 6622 Ronco sopra Ascona
+41 91 785 75 68, www.ristorantedelcentro.ch



